Zatgcznik nr 1

Opis przedmiotu zaméwienia

Przedmiot

ilos¢

Minimalna specyfikacja

Cena
jednostkowa
netto

Suma netto

Suma brutto

piece konwekcyjno-
parowy 6 GN

oY)

pojemnos¢: 6x GN 1/1
co najmniej 4” dotykowy panel sterowania

mozliwo$¢ zaprogramowania minimum 100 programow oraz

minimum 50 gotowych

co najmniej 3 automatyczne programy mycia

iniekcyjne wytwarzanie pary

tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi
zakres temperatur minimum: 50 - 300°C

elektrozawor

minimum 3 predkos$ci wentylatora, autorewers

funkcja obrobka termiczna AT

regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

o$wietlenie komory w technologii energooszcz¢dnej LED

podwadjna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjng

drzwi maja zapewnia¢ ograniczenie nagrzewania

zewngtrznej powierzchni




o o system odprowadzania wilgoci z komory

. mozliwo$¢ szybkiego uruchamiania zapisanych programow
z panelu sterowania

. przedgrzew komory

. funkcja umozliwiajaca jednoczesne przygotowywanie
r6znych potraw z kontrolg czasu dla poszczegdlnych pozioméw /
wsadow

. funkcja wspomagajaca jednoczesne przygotowanie réznych
potraw w jednej komorze pieca z zachowaniem kontroli procesu dla
poszczegodlnych wsadow

. funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu gotowych
produktéw bez zmiany ich konsystencji do momentu wydania

. funkcja regeneracji

. Tacze USB do nagrywania programéw i aktualizacji
oprogramowania

. automatyczne schtadzanie komory mig¢dzy krokami programu
. wymiary 520 x 800 x 770 (z tolerancja 10%)

grill elektryczny

Ptyta grillowa 2/3 lub ' gladka, 1/3 lub % ryflowana

-Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j




-Plyta grillowa (minimum 8§ mm) chromowana

-Plyta grillujgca z rantem,

- wyjmowana szuflada na tluszcz

-Dwie niezaleznie sterowane strefy grzewcze,

- 2x lampka kontrolna

-Stopniowa regulacja temperatury do minimum 300°C
-Ochrona przed przegrzaniem

-Nadaje si¢ do pracy ciaglej

-Wlacznik/wylacznik zasilania z lampka

-Antyposlizgowe nozki

Umozliwia przygotowanie 2 gofréw (wymiary minimum160x100x30mm)
-Dwie ptyty zeliwne z powierzchnig nieprzywierajaca

-Termostat z ptynng regulacja temperatury 50 - 300 °C

-Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j

-Izolowany uchwyt

gofrownica 4 -Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Ustawianie mocy, temperatury i czasu na panelu dotykowym
- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
-Latwy w czyszczeniu filtr przeciw tluszczowy,

plytka indukcyjna 3 - posiada podwojne wentylatory




-Odpowiednia do garnkow i patelni indukcyjnych o $rednicy od 140 do
280 mm

-Regulowana wysokos¢ nozek

-zasilanie trojfazowe 380400 V

plyta indukcyjna

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, dwa pola grzewcze
- pole przednie o maksymalnej mocy minimum 5000 W
- pole tylne o maksymalnej mocy minimum 3500 W

- przy jednoczesnym korzystaniu z obu pol dopuszcza si¢ automatyczne
ograniczenie mocy jednego z pol

-Wyposazona w elektroniczng ochrong przed przegrzaniem
-Z regulowanymi metalowymi noézkami
- wyjmowanym filtrem powietrza

-zasilanie trojfazowe 380400 V

warnik

- wykonany ze stali nierdzewnej
- wyposazony w pokrywe oraz nienagrzewajace si¢ uchwyty

- pokrywa zabezpieczajaca przed nickontrolowanym otwarciem podczas
uzytkowania

- podwojne $cianki ograniczajgce nagrzewanie obudowy i zmniejszajace
zuzycie energii

- mozliwos¢ podtaczenia do sieci wodociggowej oraz automatyczne
uzupehianie wody

- system kontroli poziomu wody oraz zabezpieczenie przed
przepetnieniem




- Panel sterowania z cyfrowym wyswietlaczem do sterowania i kontroli
temperatury grzania

- Temperatura grzania od 30°C do 100°C

- Funkcja utrzymywania ciepta

- funkcja automatycznego wylgczania

- Czujnik zapobiegajacy przepehieniu kotla woda

- kran spustowy wykonany ze stali nierdzewnej lub materialu o
rownowaznej trwalosci

- Pokrywka wyposazona w zakrecang blokade i nienagrzewajace si¢
uchwyty

- W zestawie wyjmowana tacka ociekowa

- minimalna poj. 8 I, wydajnos¢ co najmniej 20 I/h

czajnik elektryczny

O

Materiat: stal nierdzewna, szkto, PVC

-zakres temperatury pracy 40 +100°C

- regulacja temperatury co najmniej co 10°C w przewidzianym zakresie
-pojemnos$¢ minimum 1,5 1

-Napigcie 220-240 V

-Moc minimum 1800 W

- podziatka

- cyfrowy panel sterowania

-funkcje utrzymywania temperatury wody




- zabezpieczenie przed przegrzaniem

- obrotowa baza 360°

toster

Mozliwo$¢ utozenia na przenos$niku tasmowym 2 rzgdow kromek
- 2 oddzielne elementy grzewcze

- Przeznaczony do cigglego opiekania chleba krojonego

- Taca wydawcza przednia i taca wydawcza tylna

- regulacja czasu opiekania lub stopnia opiekania

mostek podgrzewczy-
podgrzewacz stolowy

—

- Podgrzewacze stolowe o wymiarach (Dt Szer. Wys.):120x22 x 6 cm
(tolerancja 10%)

- co najmniej 1 zrodlo ciepta IR

- wykonany ze stali nierdzewnej i/lub aluminium

szybkowar

- garnek minimum 4,51,

pokrywka

- mozliwo$¢ mycia w zmywarce:

- mozliwos$¢ uzywania na kuchniach indukcyjnych

- powloka wewngtrzna: stal szlachetna

opiekacz kwarcowy

- Mozliwo$¢ umieszczenia w komorze tac GN 1/1

- Grzatki kwarcowe na podczerwien umieszczone na gorze i na dole
lkomory

- Termostat,

- timer co najmniej 15 min




- lampka kontrolna
- Regulacja wysokosci rusztu minimum 3 pozycje
- W zestawie: ruszt z izolowanymi uchwytami, tacka na okruchy

- Klasa wodoszczelnosci minimum: IPX3

ekspres przelewowy

- pojemnos¢ zaparzania minimum 2,0 1
- przeznaczony do przygotowywania §wiezo parzonej kawy filtrowanej
- Obudowa i zbiornik filtra ze stali nierdzewnej,

- w komplecie minimum 2 dzbanki / termosy prozniowe

zaparzacz do kawy

N

- dzbanek szklany o pojemno$ci minimum 1,8 1, z pokrywka i uchwytem
nienagrzewajacym si¢

- co najmniej 2 niezaleznie sterowane ptyty grzewcze

- obudowa z tworzywa sztucznego o podwyzszonej trwalosci i/lub stali
nierdzewnej

- lampka kontrolna sygnalizujgca zakonczenie procesu parzenia
- zasilanie 220-240 V

- moc minimum 2000 W

ekspres do kawy ze
spieniaczem

- Ekspres kolbowy 2-grupowy,

- rozwigzanie ograniczajgce straty ciepta w uktadzie grzewczym (np.
bojler lub bojlery z izolacjg termiczng)

- system wstgpnego zwilzania kawy przed wtasciwg ekstrakcja




- automatyczne dozowanie objgtosci porcji kawy

- ergonomiczne sterowanie dyszami pary umozliwiajace szybkie
uruchamianie i zatrzymywanie wyptywu pary

- conajmniej 1 dysza goracej wody

- dysza goracej wody zapewniajaca wygodne i energooszczedne
uzytkowanie

- podgrzewacz filizanek lub rozwigzanie rownowazne umozliwiajace
utrzymanie filizanek w podwyzszonej temperaturze

- przeswit roboczy pod grupa zaparzajaca dostosowany do pracy z
filizankami i wyzszymi kubkami

- bojler o pojemnosci co najmniej 7 1
- Moc minimum 2700 W;
- Napiecie: 220/240 V: 50/60 Hz;

- wymiary zewnetrzne nie wigksze niz okoto 600 x 600 x 550 mm

- obudowa oraz wnetrze komory wykonane ze stali nierdzewnej z
ceramicznym dnem

- Czytelny panel sterowania
- Sterowanie elektroniczne
- system rOwnomiernego rozprowadzania energii w komorze

- Wbudowany filtr powietrza chronigcy przed czynnikami zewn¢trznymi i
kurzem

mikrofalowka 4 - mozliwos¢ wyboru programow z poziomu panelu sterowania




* drzwi z duza szyba umozliwiajaca obserwacje procesu podgrzewania

- pojemnos¢ minimum 20 1

- rozmrazanie

- co najmniej 5 domys$lnych programow

- mozliwos$¢ zapisania do 50 programéw (I 2 etapy w jednym programie)
- automatyczne przeliczanie czasu dla podwojnych porcji

- alarm sygnalizujacy koniec cyklu gotowania

- 4 poziomy mocy

- moc mikrofal co najmniej 1000 W

- odpowiednia dla naczyn o $rednicy co najmniej 300 mm

suszarki do Zywnosci

- przeznaczona do suszenia owocow, warzyw, ziot, migsa, ryb i
podobnych produktow

- system rownomiernego rozprowadzania cieplego powietrza przy pomocy
wentylatora

- w komplecie co najmniej 7 rusztéw ze stali nierdzewnej
- ruszty fatwe do wyjecia i czyszczenia

- obudowa o podwyzszonej izolacyjnosci cieplne;j

- drzwi umozliwiajace obserwacje procesu suszenia

- w komplecie mata lub podktadka do drobnych produktéw / owocowych
przecierow

- cyfrowy wyswietlacz




- regulacja temperatury w zakresie co najmniej 35-70°C
- timer z mozliwoscig regulacji do co najmniej 24 godzin

- zasilanie z przewodem i wtyczkg z uziemieniem

- Stalowy stozkowy mtynek
- Pojemny zbiornik na kawe co najmniej 1 kg

- zbiornik na wodg¢ o pojemnosci co najmniej 5 1, z mozliwoscia
podtaczenia do sieci wodociggowej lub poboru wody ze zbiornika
zewnetrznego

- pojemnik na fusy o pojemnosci co najmniej 40 porcji
- wydajnos¢ na poziomie okoto 100 kaw dziennie

- mozliwos$¢ jednoczesnego przygotowania napoju kawowego i mlecznego
lub rozwigzanie zapewniajace szybkie przygotowanie napojow mlecznych

- system spieniania mleka
- ekran dotykowy o przekatnej co najmniej 6”
- wymiary zewngtrzne nie wigksze niz okoto 400 x 550 x 600 mm

- w komplecie chlodziarka/lodowka do mleka kompatybilna z

ekspres automatyczny 2 oferowanym ekspresem
- Wykonany ze stali nierdzewne;j
- ptynna regulacja temperatury do co najmniej 85°C
podgrzewacz
cateringowy - wylacznik i lampka kontrolna
clektryczny - w komplecie pojemnik GN 1/1 o gtebokosci 65 mm
2 - przystosowany do pojemnikéw GN 1/1 o glebokosci do 100 mm




zelazko ze stacja
parowa

- profesjonalne zelazko parowe w komplecie ze stacja parowa
- przystosowane do pracy z woda wodociaggowa i odwapniong
- bojler wykonany ze stali nierdzewnej

- zabezpieczenie termiczne uktadu grzewczego

- moc catkowita urzadzenia co najmniej 1600 W

- zasilanie 230 V / 1 faza / 50-60 Hz

- przewdd / waz parowy wykonany z materiatu odpornego na wysokg
temperature i pare wodng, np. z silikonu lub materiatu réwnowaznego,
zapewniajgcego bezpieczne uzytkowanie, odpowiednig elastycznos¢ oraz
trwatos$¢ w warunkach eksploatacji

warnik do zupy

- korpus z materiatu odpornego na wysoka temperature

- pokrywa szklana z uchwytem

- regulacja temperatury do co najmniej 85°C

- wylacznik i kontrolka pracy

- wyjmowany wklad ze stali nierdzewnej o pojemnosci co najmniej 6 1
- elementy majace kontakt z zywnos$cig wykonane ze stali nierdzewnej

- rozwigzanie umozliwiajace wygodne odktadanie pokrywy w trakcie
pracy

podgrzewacz do
bufetu elektryczny

* podgrzewacz gastronomiczny elektryczny do serwowania potraw z
cyfrowym wyswietlaczem

* pokrywa typu Roll-Top

* mozliwo$¢ regulacji temperatury w zakresie co najmniej 30°C—100°C




* elektryczny system podgrzewania

* w zestawie pojemnik GN 1/1 o glebokos$ci 65 mm

* przystosowany do pojemnikow GN 1/1

* gumowe no6zki zapobiegajace $lizganiu si¢ urzadzenia
* pojemno$¢ co najmniej § 1

* material: stal nierdzewna

* wymiary zewnetrzne zblizone do 600 x 360 x 320 mm lub nie wigksze
niz okoto 620 x 380 x 350 mm

robot kuchenny

* urzgdzenie wielofunkcyjne z funkcjg miksowania, mieszania,
rozdrabniania, gotowania i gotowania na parze

* naczynie robocze o pojemnosci co najmniej 2,0 1
* funkcja podgrzewania

* regulacja predkosci obrotowej w zakresie odpowiednim do mieszania,
miksowania, rozdrabniania i wyrabiania ciasta

* zabezpieczenie przed przecigzeniem i przegrzaniem
* zasilanie 220-240 V, 50/60 Hz

* maksymalny pobor mocy nie wigkszy niz 2200 W

* w komplecie przystawka do gotowania na parze

* mozliwo$¢ wazenia sktadnikow lub wspotpraca z rozwigzaniem
umozliwiajagcym wazenie (w komplecie)

blender kuchenny
kolbowy maly

* przeznaczony do przygotowywania sosow, kremow i matych porcji
[potraw




* w komplecie koncéwka miksujaca, trzepaczka oraz akcesorium do
emulgowania

* ergonomiczny uchwyt zapewniajacy wygodng obstuge

* urzgdzenie dostarczane z mocowaniem $ciennym lub rozwigzaniem
rownowaznym do przechowywania

* dlugo$¢ ramienia miksujgcego co najmniej 200 mm
* przystosowany do pracy w naczyniach o pojemnosci do co najmniej 10 1
! )

* obudowa koncowki trzepaczki wykonana z metalu lub materiatu o
rownowaznej trwatosci

* regulacja predkosci obrotowej odpowiednia do miksowania i ubijania
* moc co najmniej 0,25 kW

* zasilanie 230 V

* predkos¢ obrotowa czes$ci miksujacej co najmniej do 12000 obr./min

* predkos¢ obrotowa trzepaczki odpowiednia do ubijania i emulgowania

blender kuchenny
kolbowy Sredni

* wyposazony w koncoéwke miksujacg oraz trzepaczke
* przystosowany do pracy w naczyniach o pojemnosci do co najmniej 30 1
* dlugo$¢ ramienia miksujgcego co najmniej 300 mm

* elementy robocze oraz obudowa trzepaczki wykonane z metalu lub
materialu o rOwnowaznej trwatosci

* regulacja predkosci obrotowej odpowiednia do miksowania i ubijania
* moc co najmniej 0,4 kW

* zasilanie 230 V




* predkos¢ obrotowa trzepaczki odpowiednia do ubijania i emulgowania

blender kelnerski

- dzbanek z czytelng miarka wykonany z poliweglanu lub materiatu
rownowaznego pod wzgledem trwalosci, odpornosci na uszkodzenia
mechaniczne, przejrzystosci oraz przydatnosci do kontaktu z
Zywnoscig

* pojemno$¢ dzbanka co najmniej 1,5 1

* zasilanie 230 V, 50 Hz

* predkos¢ obrotowa maksymalna co najmniej 35 000 obr./min

* moc odpowiednia do profesjonalnego zastosowania barowego

shaker do koktajli

N

* urzgdzenie przeznaczone do przygotowywania cappuccino freddo,
frappé i koktajli mlecznych

* w komplecie co najmniej 2 pojemniki do mieszania
* w komplecie co najmniej 4 wymienne mieszadia
* dwubiegowy przelacznik lub rozwigzanie rownowazne

* co najmniej 2 predkosci pracy w zakresie okoto 15 000—-19 000 obr./min

wyciskacz do cytrusow

N

* pokrywa dociskowa zapewniajgca tatwag i bezpieczng obstuge

* wyjmowany pojemnik na sok oraz stozek z sitkiem wykonane ze stali
nierdzewnej lub materialu rownowaznego

* oslona antyrozpryskowa

* predkos¢ obrotowa co najmniej 950 obr./min

wyciskacz do sokéw

N

* moc nominalna co najmniej 200 W




* predkos¢ obrotowa okoto 40 obr./min, z tolerancja do 10-15%
* silnik indukcyjny lub rozwigzanie rbwnowazne

* $rednica otworu wsadowego co najmniej 75 mm

* dlugo$¢ przewodu co najmniej 1 m

* zasilanie 220-240 V, 50 Hz

krajalnica do ZywnoSci

* konstrukcja wykonana z anodowanego aluminium lub materialu
réwnowaznego, zapewniajacego odpowiednig trwatos¢, odpornosé
na korozj¢ i fatwos¢ utrzymania w czystosci, np. ze stali
nierdzewnej

* silnik przystosowany do pracy ciaglej, z systemem chtodzenia

* mechanizmy bezpieczenstwa, w tym ostona noza i element blokujacy
* elementy prowadzace i robocze tatwe do demontazu i czyszczenia

* wbudowana ostrzatka lub rozwigzanie rownowazne

* ptynna regulacja grubosci krojenia w zakresie co najmniej 0—15 mm

* maksymalna $rednica / przekrdj krojonego produktu co najmniej 190
mm

* urzgdzenie przeznaczone do krojenia wedlin, migsa, pieczywa i warzyw;

mlynek do kawy

- zarna o Srednicy co najmniej 64 mm, wykonane z hartowanej stali, stali
nierdzewnej lub materiatu rownowaznego o nie gorszych parametrach w
zakresie trwatosci, odpornosci na Scieranie i jakoSci pracy

- ptynna lub mikrometryczna regulacja grubosci mielenia, albo
rozwigzanie rwnowazne zapewniajgce porownywalng precyzje ustawien




- obudowa wykonana z metalu lub aluminium lub materiatu
rownowaznego o nie gorszej trwatosci i wiasciwosciach uzytkowych

- urzadzenie przeznaczone do mielenia kawy ziarnistej w warunkach
gastronomicznych

* wydajno$¢ co najmniej 60 kg/h
* zasobnik na 16d o pojemnosci co najmniej 1 kg
* pojemnik na pokruszony 16d o pojemnos$ci co najmniej 1,5 1

** obudowa wykonana ze stali nierdzewnej lub materiatu rtownowaznego,
zapewniajgcego odpowiednig trwatos¢ i odpornos¢ na korozje

* zasilanie 230 V

* moc co najmniej 0,06 kW

kruszarka do lodu 2 * wymiary zewnetrzne nie wigksze niz okoto 200 x 400 x 400 mm
* obudowa wykonana z tworzywa ABS lub materiatu rtownowaznego o
nie gorszej trwatosci i odpornosci na uszkodzenia
* urzgdzenie przeznaczone do szybkiego i fatwego ostrzenia nozy
* latwa wymiana elementu $ciernego lub rozwigzanie rownowazne
* odpowiednia do ostrzenia r6znego rodzaju nozy, w tym do mig¢sa, ryb,
Warzyw i owocoOw
* moc co najmniej S0 W
maszynka elektryczna
do ostrzenia nozy 4 * zasilanie 230 V
* zakres wazenia co najmniej do 5000 g
waga 16  [* dziatka odczytowa 1 g




** powierzchnia wykonana ze stali nierdzewnej, tatwa do utrzymania w
czystosci

* wbudowany wyswietlacz cyfrowy
* odczyt w gramach, kilogramach,

* panel sterowania umozliwiajacy wilaczanie/wylaczanie, tarowanie oraz
zmiang jednostki

* funkcja automatycznego zerowania
* sygnalizacja przecigzenia i niskiego poziomu zasilania

* zasilanie z baterii lub akumulatora

* urzgdzenie przeznaczone do automatycznego ubijania kawy w
portafiltrze

* kompatybilnos¢ z portafiltrami / tamperami o $rednicy w zakresie 53—
58,3 mm

* regulacja sity nacisku w zakresie co najmniej 10-30 kg
* moc co najmniej 70 W

* obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, tworzywa sztucznego lub
materiatu rownowaznego o odpowiedniej trwatosci

automatyczny tamper

1 * wymiary wlasciwe dla kompaktowego urzadzenia nablatowego
do kawy
* reczny rozdrabniacz do lodu z topatka
* konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej lub materiatu rownowaznego
0 odpowiedniej trwatos$ci i odporno$ci na korozje
kruszarka do lodu * wymiary wlasciwe dla kompaktowego urzadzenia nablatowego, nie

reczna 2 wigksze niz 300 x 200 x 200 mm




kostkarka do lodu

* urzgdzenie wyposazone w zasobnik na 16d
* izolowane $cianki zasobnika
* odptyw grawitacyjny

* obudowa wykonana ze stali nierdzewnej lub materiatu rtownowaznego o
odpowiedniej trwatos$ci i odpornosci na korozje

* wymiary zewnetrzne nie wigksze niz 600 x 600 x 700 mm

lodowka chlodziarko-
zamrazarka

* wysokos¢ okoto 180-200 cm

* szeroko$¢ okoto 50-60 cm

* glebokos¢ okoto 50—60 cm

* zamrazarka umieszczona w dolnej cze¢sci urzadzenia
* system bezszronowy

* mozliwo$¢ zmiany kierunku otwierania drzwi

* pojemno$¢ uzytkowa chlodziarki co najmniej 180 1
* pojemno$¢ uzytkowa zamrazarki co najmniej 70 1

* oswietlenie LED

* funkcja szybkiego chlodzenia

* wyposazenie chlodziarki obejmujace potki, potke na butelki, potki w
drzwiach oraz szuflade na warzywa i owoce

* zdolno$¢ zamrazania co najmniej 3 kg/24 h
* klasa zamrazarki minimum 4-gwiazdkowa

* wyposazenie zamrazarki: co najmniej 3 szuflady




** czas utrzymania temperatury w przypadku braku zasilania co najmniej
18h

* chtodziarka podblatowa

* wymiary maksymalne 750 x 600 x 550 mm
* pojemno$¢ uzytkowa co najmniej 45 1

** zmiana kierunku otwierania drzwi

* o$wietlenie wngtrza

* regulacja temperatury

lodowka podblatowa |1 * co najmniej 3 potki
* urzadzenie wolnostojace
* wymiary zewnetrzne nie wigksze niz 900 x 550 x 550 mm
* pojemnos¢ netto co najmniej 80 1
* zakres temperatur co najmniej od 0°C do +10°C
* poziom hatasu nie wigkszy niz 45 dB
* moc nie wigksza niz okoto 60 W
* o$wietlenie wewnetrzne
* co najmniej 3 szklane potki
* regulowana wysoko$¢ potek lub uktad potek umozliwiajacy elastyczne
rozmieszczenie napojow
witryna do napojow |1 * regulowana wysoko$¢ nozek
witryna do ciast 1 -* przeszklona z 4 stron,




* podwdjne szyby,
* elektroniczny termostat i cyfrowy wys$wietlacz,
* niewymagajacy obstugi skraplacz,

* oswietlenie LED.

zmywarka

-* wydajnos$¢ co najmniej 60/40/20 koszy/h

** co najmniej 3 programy mycia

* wymiary kosza 500 x 500 mm

* wysoko$¢ otworu drzwi co najmniej 365 mm

* maksymalna wysokos$¢ mytych szklanek co najmniej 350 mm, talerzy co
najmniej 370 mm

* obudowa dwuptaszczowa

* zuzycie wody nie wicksze niz okoto 2,0 I/cykl

* ramiona myjaco-pluczace tatwe do demontazu i czyszczenia
* sterowanie elektroniczne z wyswietlaczem

* podglad temperatury mycia i ptukania

* system zapewniajacy wlasciwg temperature plukania zgodnie z
wymaganiami higienicznymi

* tloczona wanna
* automatyczny start po zamknigciu drzwi
** program samoczyszczenia

* dozownik srodka myjacego i ptuczacego




* kontrolki pracy i grzania lub rozwigzanie rOwnowazne
* regulacja temperatury bojlera

* w zestawie co najmniej: 1 kosz uniwersalny, 1 kosz do talerzy, 1
pojemnik na sztucce

zmywarka podblatowa
uniwersalna

wymiary zewngtrzne nie wigksze niz okoto 850 x 570 x 670 mm
* poziom hatasu nie wigkszy niz 65 dB
* temperatura plukania co najmniej 85°C

* co najmniej 2 pelne programy zmywania, okoto 100 s i 190 s (tolerancja
10%)

* zuzycie wody na cykl nie wigksze niz okoto 3,0 1

* wyposazona w dozownik nabtyszczacza, dozownik §rodka myjacego
oraz pompe¢ spustowa

* pojemno$¢ zbiornika co najmniej 20 1

* pojemnosc¢ bojlera co najmniej 5 1

* wysoko$¢ otworu drzwi okoto 365 mm

* maksymalna wysokos$¢ mytego szkta / naczyn co najmniej 325 mm
* moc elementu zbiornika okoto 2,0 kW

* moc elementu bojlera okoto 3,0 kW

* moc pompy myjacej okoto 0,5 kW

filtry osadnikowe do
wody na sieci

* filtr wstepny z przezroczysta obudowa i glowica

* przepustowos¢ co najmniej do 90 1/min




* przytacza 2 x 1”

* stopien filtracji 5 pm

* maksymalne ci$nienie pracy co najmniej 5 bar
* wymienne wklady

* w komplecie co najmniej 1 wktad zapasowy

* filtr wstepny z przezroczysta obudowa wykonang ze szkta lub materiatu
rownowaznego, zapewniajacego odpowiednig trwatos$¢ i mozliwosé
lkontroli stopnia zanieczyszczenia wktadu

filtr do kostkarki

- filtr wody wykorzystujacy technologie dekarbonizacji lub rozwiazanie
roOwnowazne, zapewniajgce co najmniej porownywalny efekt w zakresie
redukcji twardosci weglanowej, ograniczenia osadow wapiennych oraz
ochrony urzadzenia przed zakamienieniem

* maksymalne ci$nienie robocze co najmniej 8 bar

* temperatura wody na wejsciu w zakresie co najmniej 4-30°C
* przeptyw znamionowy okoto 60 1/h

* przytacza wej$cia/wyjscia 3/8”

* mozliwos¢ pracy w pozycji pionowej lub poziome;j

* mozliwo$¢ wspotpracy z instalacja zmigkczajaca wode

* wydajnos¢ filtra odpowiednia do zastosowania z kostkarka do lodu, przy
typowych parametrach twardosci wody

* konstrukcja umozliwiajaca wymiang wktadu filtracyjnego

* wydajnos¢ uzytkowa filtra co najmniej 2000 1 przy twardosci wody
10°dH, zaleznie od ustawien pracy




uzdatniacze do wody
dla piecow

* urzadzenie wykorzystujace technologie dekarbonizacji lub rozwigzanie
rownowazne, zapewniajace redukcje twardosci weglanowej wody,
ograniczenie odktadania si¢ kamienia oraz ochrong urzadzen
gastronomicznych

* maksymalne ci$nienie robocze co najmniej 8 bar

* temperatura wody na wejsciu w zakresie co najmniej 4-30°C
* przeptyw znamionowy okoto 100 I/h

* mozliwos¢ pracy w pozycji pionowej lub poziome;j

* mozliwo$¢ wspotpracy z instalacja zmigkczajaca wode

* przytacza odpowiednie do zastosowania gastronomicznego, np. 3/8” lub
rozwigzanie rownowazne

* konstrukcja umozliwiajaca wymiang wktadu filtracyjnego

* wydajnos¢ filtra odpowiednia do zastosowania z piecami konwekcyjno-
parowymi przy typowych parametrach twardosci wody

* przytacza wej$cia/wyjscia 3/8”

* wydajno$¢ uzytkowa co najmniej 7000 1 przy twardo$ci wody 10°dH,
zaleznie od ustawien pracy urzadzenia

pralka przemystowa

e pralka wysokoobrotowa, przeznaczona do zastosowan
profesjonalnych

e wsad co najmniej 7 kg

e pojemnosc bebna co najmniej 60 |

e silnik indukcyjny lub rozwigzanie réwnowazne

e konstrukcja zapewniajgca niski poziom hatasu i ograniczenie
drgan podczas pracy




e obudowa lub elementy konstrukcyjne wykonane ze stali
nierdzewnej lub materiatu rownowaznego o odpowiedniej
trwatosci i odpornosci na korozje

e CO najmniej 8 programow prania

e zasilanie 230V

e moc co najmniej 2 kW

o predkos$¢ wirowania co najmniej 1400 obr./min

e odptyw z uzyciem pompy spustowej

e mozliwos$¢ ustawienia w stupku / potgczenia wiezowego z
kompatybilng suszarka w ramach przedmiotowego postepowania

e klasa energetyczna co najmniej A++ lub rozwigzanie rGwnowazne
wedtug aktualnego systemu oznaczen

e funkcje utatwiajgce eksploatacje, w tym czyszczenie uktadu
detergentowego lub rozwigzanie réwnowazne

suszarka z pompa
ciepla

* wsad co najmniej 8 kg

* pojemnos$¢ bebna co najmniej 120 1

* technologia suszenia z pompa ciepla

* automatyczna kontrola wilgotnos$ci

* wyswietlacz LED lub réwnowazny panel cyfrowy
** co najmniej 4 programy suszenia

* duzy filtr ktaczkow, tatwy do czyszczenia

* drzwi otwierane szeroko, umozliwiajace wygodny zatadunek i
roztadunek

* mozliwo$¢ ustawienia w stupku / polgczenia wiezowego z kompatybilna
pralka w ramach przedmiotowego postepowania




* beben wykonany z materiatu odpornego na korozj¢

* obudowa lub wybrane panele wykonane ze stali nierdzewnej lub
materiatu rownowaznego

* zuzycie energii nie wicksze niz okoto 2,0 kWh na cykl standardowy

* wymiary zewnetrzne nie wigksze niz okoto 600 x 650 x 850 mm

lampy UV

* lampa owadobdjcza

* odpowiednia do uzytku w kuchni

* metalowa obudowa z mozliwos$cig zamocowania na $cianie
* dwie §wietlowki UV-A 15 W

* tasma klejgca do tapania owadow w zestawie

* maksymalny zasieg dziatania 100 m?

* do uzytku wewnatrz pomieszczen

* produkt dostarczany z przewodem elektrycznym zakonczonym wtyczka
Z uziemieniem

naswietlacz UV

* urzgdzenie przeznaczone do dezynfekcji jaj promieniowaniem UV

* obudowa oraz elementy robocze wykonane ze stali nierdzewnej lub
materialu rownowaznego o odpowiedniej trwato$ci i odpornosci na
lkorozje

* czas pojedynczego cyklu dezynfekcji okoto 150 sekund (tolerancja 10%)
* automatyczne wylgczenie lamp po otwarciu komory / szuflady

* zabezpieczenie przed emisjg szkodliwego promieniowania UV na
zewnatrz urzgdzenia




* jednorazowa pojemno$¢ co najmniej 30 jaj
* urzgdzenie wyposazone w lampy UV przeznaczone do dezynfekcji

* konstrukcja umozliwiajaca okresowa wymiang zrodet §wiatta zgodnie z
zaleceniami producenta

* wymiary zewnetrzne maksymalnie 500 x 500 x 450 mm
* pojemnos¢ chlodziarki co najmniej 40 1

* wbudowana komora zamrazarki

* mozliwo$¢ zmiany kierunku otwierania drzwi

* o$wietlenie wngtrza

* regulacja temperatury

* co najmniej 1 potka

lodowka hotelowa 1 * urzgdzenie niewymagajace czestego recznego odszraniania

* mozliwo$¢ odkurzania z wykorzystaniem filtra cyklonowego lub
rozwigzania rownowaznego, zapewniajacego skuteczng separacje
zanieczyszczen

* mozliwos$¢ odkurzania z wykorzystaniem filtra wodnego lub
rozwigzania rownowaznego o nie gorszej skutecznosci separacji
zanieczyszczen

* funkcja odkurzania i mycia podtog
* funkcja prania tapicerki
* funkcja prania dywanow

odkurzacz 1 * moc co najmniej 1600 W




* dlugo$¢ kabla co najmniej 7 m
* zasigg pracy co najmniej 10 m

* system filtracji obejmujacy filtr wodny, filtr cyklonowy lub rozwigzania
rownowazne oraz filtr HEPA klasy co najmniej 13 Iub rozwigzanie
rownowazne o nie gorszej skutecznosci filtracji

* wyposazenie obejmujace co najmniej: turboszczotke, rurg teleskopowa
wykonang ze stali nierdzewnej lub materialu rownowaznego o nie gorszej
trwatosci, ssawke parkiet/dywan, ssawke do prania dywanéw, ssawke do
prania tapicerki, ssawke do tapicerki, ssawke szczelinowa oraz
akcesorium do mycia podiog

* automatyczne zwijanie kabla
* gumowane kota oraz co najmniej jedno kotko skretne
* waz przystosowany do prania i mycia podtog

* w komplecie mikrofibra do mycia parkietow i paneli lub rozwigzanie
rownowazne, zapewniajgce nie gorszy efekt czyszczenia i bezpieczenstwo
dla czyszczonych powierzchni




